Zutaten g 4 Powsnen
3 die. Bandauch-Gnscchi

390q Kantoggaln. (mehlig)
200q Spatalemehl

co. 100g Weigenmehl

| &L

| tgells

| note Zusighol

20 Bandauch

Solg, Ppagpan, Muakot

| 1L Butten

500g Monaanalin

300q Simbeanen + Simbeanen aum. Uanalonen
| 1L Seng mittelachony

| €14 Honlg, Siuap edan Agasendickangt
00mL Qlisenst

200g bunte, gamiachte Jomoten

| Packung Sodat




Zubanitung

| die die Grsechi die Kondsggeln mit dene Schale kechan, bia ale waich aind Doanoche achalen,
aonatompgen. und s Seite legen. Den Bandouch guaommen mit &L und. dar gaine senhockien. neten
Zusighol pivdanen. ZiL den KRondoggaln geben. und mit. dem Mehl au ainem geaten. Jelg venonbeiten. Ea
borue aain, doas thie anche an bisachen mehoe Mehd brnocht, bia den delg nicht mahoe blebt Zum
Schluaa mit Salz, Poeggan und Muakot abachmaeckn

L Dan Jalg gooe dwsoe 1D Minuden. ndhan loaaen dn dane Zsiachenget den Sodot senbenaten. Dogik die
Simbeanen pioderen. und. dunche an Sigh posaionen. Mit dem Seng, Qlisenst undl dem. Honig vouiduen
und mit Soda. und. Ppeggan. abachmaecken. Den Salot woachen, die Jematen und. den Mesgonallo. klain
2 Dun Jag i wian Portisnen gadalen. dug anen dnbataglache Mehl sowtranen. und. jowsals ane
Portion. Jaig sl anan langen Relle gorman. Donn mit ainem Measer bleing Stivcke abachnaidan, jo
nochdem wie gho man aeine Greechl hoaben will

4 Cnan guofn Jopg Salawossen sum Kechan brungen und die Gnecchi pordisnauseiae hingingeben.
die aind. gardig, wenn aie oben achusimmen. Gut obinopgen lasaen und. in awsos. Budten nech. dnmal
und doa Dreasing danibengeben



